
 

 

เกณฑการแขงขันงานศิลปหัตถกรรมนักเรียน  
ครั้งที่ 72 ปการศึกษา 2567  
กิจกรรมการงานอาชีพ 

Soft Power สาขาอาหาร/สาขาออกแบบ/สาขาศิลปะ 

รายการแขงขัน 

เขตพ้ืนท่ี / ระดับช้ัน 

ประเภท หมายเหตุ สพป. สพม. 
ป. 
๑ - ๓ 

ป. 
๔ - ๖ 

ม. 
๑ - ๓ 

ม. 
๑ - ๓ 

ม. 
๔ - ๖ 

๑. การแขงขันประดิษฐของใชจากวัสดุ 
ธรรมชาติในทองถ่ิน 

 
ü ü ü ü ทีม ๓ คน เวลา 4 ช่ัวโมง 

๒. การแขงขันจักสานไมไผ  ü ü ü ü ทีมละ ๓ คน เวลา 3 ช่ัวโมง 

๓. การแขงขันประดิษฐดอกไมใบตอง 
๓.๑ พานพุมสักการะ 
๓.๒ กระทงดอกไมธูปเทียนแพ 
๓.๓ บายศรีสูขวัญ 
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ทีมละ  
ไมเกิน ๖ คน 

เวลา 3 ช่ัวโมง 

๔. การประกวดโครงงานอาชีพ  ü ü ü ü ทีม ๓ คน  
๕. การแขงขันจัดสวนถาด   
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ทีมละ 2 คน  
5.1 การจัดสวนถาดแบบแหง 
5.2 การจัดสวนถาดแบบช้ืน 
5.3 การจัดสวนแกว 
๖. การประกวดแปรรูปอาหาร  ü ü ü ü ทีม ๓ คน  
๗. การแขงขันทําอาหาร  

ü ü ü ü ทีม 3 คน เวลา 3 ช่ัวโมง 
น้ำพริก ผักสด เคร่ืองเคียง 
๘. การแขงขันทําอาหารคาวหวาน 
เพ่ือสุขภาพเชิงธุรกิจ 

 
ü ü ü ü ทีม ๓ คน  

๙. การแขงขันแกะสลักผักและผลไม  ü ü ü ü ทีม ๓ คน เวลา 3 ช่ัวโมง 

รวม 
 ๙ ๙ ๙ ๙  

๑๘ ๑๘  

รวม ๙ รายการ ๓๖ รายการ 

 
 
 



 

7. การแขงขันการทำอาหาร น้ำพริก ผักสด เคร่ืองเคียง 
น้ำพริก คือ อาหารชนิดหน่ึง ปรุงดวยกะป กระเทียม พริกข้ีหนู มะนาว เปนตน ใชเปนเคร่ืองจ้ิมหรือ

คลุกขาวกิน ใชนํ้าปลาหรือนํ้าปลาราแทนกะปก็มี เชน นํ้าพริกปลารา นํ้าพริกปลายาง ใชของเปรี้ยวอื่น ๆ เชน 
มะขาม มะดัน มะมวง แทนมะนาวก็มี เรียกชื่อตางกันไปตามเคร่ืองปรุง เชน นํ้าพริกมะขาม นํ้าพริกมะดัน  
น้ําพริกมะมวง 

เคร่ืองเคียง หรือ ของเคียง คือ ของกินท่ีเอามาต้ังเทียบขางเพ่ือกินประกอบกับอาหารบางชนิด 
1. คุณสมบัติผูเขาแขงขัน 

1.1 นักเรียนระดับช้ัน ป. 4 – 6  
1.2 นักเรียนระดับช้ัน ม. 1 – 3  
1.3 นักเรียนระดับช้ัน ม. 4 – 6  

2. ประเภทและจำนวนผูเขาแขงขัน 
 2.1 แขงขันประเภททีมๆละ 3 คน และสงรายช่ือผูเขาแขงขันพรอมครูผูฝกสอนทีมละ 2 คน 
 2.2 จำนวนผูเขาแขงขัน 

1) ระดับช้ัน ป. 4 – 6            จำนวน 1 ทีม 
2) ระดับช้ัน ม. 1 - 3 สังกัด สพป. จำนวน 1 ทีม 
3) ระดับช้ัน ม. 1 - 3 สังกัด สพม. จำนวน 1 ทีม 
4) ระดับช้ัน ม. 4 - 6            จำนวน 1 ทีม  

3. วิธีดำเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑการแขงขัน 
3.1 ช่ือผลงาน “น้ำพริกสมุนไพร กาวไกลสูอาชีพ”  
3.2 สงเอกสารใหกรรมการ 1 ชุด ในวันแขงขัน ซึ่งมีขอมูลประกอบดวย แนวความคิด 

ความเปนมา ของอาหาร พรอมทั้งเครื่องปรุงรส วิธีการทำ เคล็ดลับความอรอย ประโยชนที่นักเรียนและ 
ผูท่ีเก่ียวของไดรับ อาจมีบทสัมภาษณส้ัน ๆ ของผูท่ีเก่ียวของ พรอมภาพประกอบ เพ่ือพิจารณาเผยแพร 

3.3 นักเรียนเตรียมวัสดุอุปกรณในการทำทุกอยางมาเอง และปฏิบัติในเวลาทุกข้ันตอน 
3.4 ตกแตงผลงานสำหรับแสดง 1 ชุด กรรมการ 1 ชุด 
3.5 จัดทำแผนพับสูตรอาหาร วิธีการทำ จัดทำราคาทุน คาใชจาย และราคาจำหนาย 
3.6 ระยะเวลาในการแขงขัน 3 ช่ัวโมง 
3.7 อุปกรณจัดให ไดแก โตะวางผลงานนักเรียน 
3.8 หามนำส่ิงประดิษฐอ่ืนใดนอกเหนือจากเกณฑกำหนดไวมาตกแตง หรือประกอบผลงาน 

เพ่ิมเติม กรรมการจะพิจารณาเฉพาะผลงานของนักเรียนท่ีจัดทำในชวงเวลาท่ีดำเนินการแขงขันเทาน้ัน 
3.9 การตัดสินของคณะกรรมการถือเปนท่ีส้ินสุด 

4. เกณฑการใหคะแนน                 100 คะแนน 
 4.1 การเตรียมงาน                 (25 คะแนน) 

1) การเลือกใชวัตถุดิบเหมาะสม               10 คะแนน 
๒) การเลือกใชวัตถุดิบในทองถ่ิน                 5 คะแนน 
2) เอกสารและแผนพับขนาด A4 แสดงข้ันตอนการปฏิบัติ            10 คะแนน 

 4.2 กระบวนการทำงาน                                                          (30 คะแนน) 
1) การรวมมือในการทำงาน                10 คะแนน 
2) ทักษะการประกอบอาหารและการปฏิบัติงาน              10 คะแนน 
3) การใชวัสดุอยางประหยัดและคุมคา                                   5 คะแนน 
4) การใชและการเก็บอุปกรณและความสะอาดบริเวณท่ีปฏิบัติงาน              5 คะแนน 



 

 4.3 ผลงาน                                                                        (45 คะแนน) 
1) รสชาติเหมาะสมกับประเภทของน้ำพริก                               15 คะแนน 
2) การจัดตกแตงผลงาน              15 คะแนน 
4) ผลงานสามารถประยุกตไปสูอาชีพ            10 คะแนน 
5) การคิดตนทุน – กำไร ราคาจำหนาย              5 คะแนน  

5. เกณฑการตัดสิน 
รอยละ 80 – 100 ไดรับรางวัลระดับเหรียญทอง 
รอยละ 70 – 79 ไดรับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
รอยละ 60 – 69 ไดรับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
ไดคะแนนต่ำกวา รอยละ 60 ไดรับเกียรติบัตร เวนแตกรรมการจะเห็นเปนอยางอ่ืน 
ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเปนส้ินสุด 

6. คณะกรรมการการแขงขัน 
6.1 กรรมการควบคุมการแขงขันจำนวนตามความเหมาะสม 
6.2 กรรมการตัดสิน 5 คน (ในกรณีจำเปนอาจพิจารณาแตงตั้งคณะกรรมการเพิ่มเติมได 

ตามความเหมาะสม) 
๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

- บุคลากรในทองถิ ่นที่มีความรู ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เชน 
ปราชญชาวบาน หรือครูทองถ่ินท่ีมีผลงานดานการทำอาหาร น้ำพริก เดนชัด  

- คร ูและบ ุคลากรทางการศ ึกษาท ี ่ม ีความร ู ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสม 
กับกิจกรรม 

- บุคลากรในสังกัดอ่ืนๆ เชน อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 
๖.๔ ขอควรคำนึง 

- กรรมการตัดสินตองไมตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเขาแขงขัน 
- กรรมการตัดสินท่ีมาจากครูผูสอนควรแตงต้ังใหตัดสินในระดับช้ันท่ีทำการสอน 
- กรรมการตัดสินควรมีท่ีมาจากสำนักงานเขตพ้ืนท่ีการศึกษาอ่ืนอยางหลากหลาย 
- กรรมการตัดสินควรใหขอเสนอแนะเพ่ิมเติมใหกับนักเรียนท่ีเขารวมการแขงขัน 

๗. สถานท่ีในการแขงขัน  
 ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค หรือสถานท่ีอ่ืนๆตามความเหมาะสม 
๘. การเผยแพรผลงานท่ีไดรับรางวัล 

 ผลงานของนักเรียนที่ไดรับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ
นำไปเผยแพรในเว็บไซตตอไป ซึ่งผลงานของผูเขาประกวดถือเปนลิขสิทธิ์ของสำนักงานคณะกรรมการการศึกษา 
ข้ันพ้ืนฐานเพ่ือใชในการเผยแพรและประชาสัมพันธ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


